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" VINOS

DEL MUNDO

" El consumo del vino en México ha crecido de manera sostenida durante los ultimos
10 anos, lo cual ha generado el interes en el publico de conocer mas sobre esta
bebida, en diferentes segmentos que van desde gente joven hasta paladares un

poco Mas experimentados.
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La variedad de vinos que se encuentran hoy en el mercado, provienen de diferentes
regiones del globo terraqueo, por lo que es importante entender las caracteristicas
de las mismas, su historia y desarrollo y por supuesto sus diversos estilos, aprendiendo
a identificar sus caracteristicas organolepticas y las posibilidades de armonizacion
con un sin fin de platillos.
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DEL MUNDO

"Estudios sin validez oficial

Dirigido a:

Personas interesadas en el conocimiento y disfrute del vino, a traves de un recorrido historico y de la
geografia vitivinicola de las principales regiones productoras del mundo con el objetivo de entender la
situacion actual de esta bebida en el mundo e identificar sus diversos y particulares perfiles sensoriales a
traves de la degustacion.

Objetivo general:

Profundizar los conocimientos relacionados con la industria vitivinicola del mundo, reconociendo su
origen, evolucion historica, desarrollo y situacion actual, tomando como referencia las principales
regiones productoras del mundo, sus caracteristicas y diferencias, asi como el analisis sensorial de
algunos vinos representativos de cada una de estas zonas.

Moédulos del diplomado:

* Introduccién al mundo del vino y la viticultura
- Vinos de Espana
- Vinos de Italia

* Vinos de Francia

- Vinos de México

» Vinos de Estados Unidos

- Vinos de Sudamerica (Chile y Argentina)

+ Vinos de Oceania

- Otras regiones y zonas productoras emergentes

Este diplomado puede tomarse de manera modular.
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Claustro docente

- Andrés Amor
- Licenciado en Gastronomia
- Consultor de restaurantes y periodista gastronomico. Uno de los 25 Lideres del Vino Mexicano 2020 por la
Revista Lideres Mexicanos.

- Jesus Diez
- Quimico Farmacéutico Biologo de profesion; graduado de la Maestria en Viticultura y Enologia y la Maestria en
Alta Direccion y Administracion de Empresas en la Universidad Politécnica de Madrid.
- Entusiasta desarrollador de la cultura del vino y destilados en México, basando el crecimiento en la educacion
de mercado.

-Angel Rivas
- Licenciado en Comunicacion con formacion en periodismo. Estudio el diplomado en vinos, destilados y
cervezas de la Asociacion de Sommeliers Mexicanos. Cuenta con el nivel introductorio del Court of Master
Sommeliers. Certificado el Consejo Regulador de vinos de Jerez, por Loire Valley Wines y como Maestro Tequilero.
- Actualmente es gerente de mercadotecnia digital de La Navaly su importadora Douro.

- José Luis Umana
- Sommelier certificado por la Asociacion de Sommeliers Mexicanos (ASM).
- Es asesor comercial y senior sommelier de Proyecto Vinicola. Coordinador de promocion de los consorcios
italianos del Astiy el Chianti. De igual manera asesora centros de consumo e imparte catas de vinos,
destilados y cervezas.

- Laura Santander
- Sommelier certificada por el Court of Masters Sommeliers y Maestra Tequilera.
- Es asesora para la industria restaurantera y la del vino, participando activamente en la elaboracion de cartas de
vinos y destilados.
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Requisitos de ingreso:

+ Ser mayor de 18 anos

+ Llenar la solicitud de admision
https.//www.cessa.edu.mx/proceso-admision-online

+ Enviar de manera electronica la documentacion personal correspondiente

- Hacer el pago de inscripcion

Requerimientos para cursar el programa en linea:
« Comprar los vinos indicados para el curso

« Contar con equipo de computo

- Conexion a internet de buena velocidad

- Manejo de programas y paqueteria basica de Microsoft Office

- Cuenta personal de correo electronico

Dinamica del curso:

El curso integra la teoria con la degustacion de vinos. El participante debera comprar los vinos indicados para cada sesion
en el sitio de su preferencia. Al momento de inscribirse, recibiran el calendario de las sesiones, asi como el listado de vinos
requeridos para poder hacer las degustaciones y analisis sensoriales correspondientes.

Inicio: Horario: Modalidad:

12 de enero, 2022 De 19:00 a 21:00 hrs. Virtual con sesiones en vivo

Dias: Duracion: Sede:
Miércoles 82 hrs. divididas en Campus virtual

8 modulos de 10 hrs. c/uy un curso CESSA Universidad
introductorio de 2 hrs.

Programa sujeto a cambios sin previo aviso. Curso sin validez oficial. Al terminary acreditar todo el curso, CESSA Universidad
extiende una constancia con valor curricular.
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