@ Escuela de Gastronomia

Administracion
Gastronomica
Internacional y Cultural

Articulacion para Titulo Técnico de
Nivel Superior a Profesional Afin

El Administrador en Gastronomia Internacional y Cultural de
IPLACEX es un profesional capacitado para planificar, producir,
gestionar y administrar las mas variadas ofertas
gastronomicas, de acuerdo a las distintas tendencias y
requerimientos nutricionales, poniendo en valor los contextos
histéricos y culturales.

¢Por qué estudiar Administracion Gastronomica Internacional
y Cultural en IPLACEX?

© Podras gestionar y controlar los procesos asociados a
todas las etapas de la produccion, conservacion,
comercializacion, marketingy servicio, a través sistemas
tradicionales y digitales de Ultima generacion, resguardo la
calidad y sequridad, segun los estandares nacionales e
internacionalesy la normativa vigente.

© Estarss capacitado para atender al cliente en las diferentes
areas de servicio de alimentos y bebidas, aplicando técnicas
y protocolos establecidos de bar, cocteleria, maridaje y
servicio de vino, comunicandote en espanol e inglésy
brindando una atencién de calidad.

e Recibiras una formacién que enfatiza el desarrollo de
personas integrales, comprometidos con el desarrollo del
paisy su diversidad cultural, fortaleciendo las competencias
de empleabilidad durante todo su proceso formativo.

Campo laboral:

Podras desempenarte en diferentes areas de desarrollo de la
producciény servicios gastronomicos, destacandose la
alimentacion institucional en casinos, clinicas, colegios; en el
rubro de la panaderia, pasteleriay reposteria; también en
hoteles, restaurantes, bares, eventos y banquetes, pudiendo
ocupar diferentes cargos en produccion, planificacion,
supervision, administraciony gestion en la industria nacional
e internacional. Ademaés contaras con las herramientas para el
desarrollo de tus propios proyectos y emprendimientos.

Programa de Articulacion para Titulo Técnico de Nivel
Superior a afines:

Este programa esta dirigido a titulados y egresados de carrera
afines, de nivel técnico superior que requieren continuar sus
estudios de nivel técnico profesional, tales como: Técnico en
Gastronomia, Técnico en Gastronomia Internacional y Cultural,
Técnico en Gastronomia Internacional, y Técnico en
Gastronomia Internacional y Tradicional Chilena.

Requisito especial de admision:

Certificado original o copia legalizada ante notario del titulo en
las especialidades senaladas. El documento debe entregarse
alinicio del proceso de admision.

La Direccion Académica evaluara los antecedentes
acreditados por el postulante, pudiendo aprobar o rechazar su
admision al programa.

Requisito técnico:

De acuerdo con el modelo educativo de IPLACEX, todos los
programas presenciales pueden tener asignaturas que se
dicten en modalidad a distancia y asignaturas que consideren
actividades virtuales, de manera que el alumno debe disponer
de conexion a Internet de alo menos 2 megas y un computador
(portatil o de escritorio) con aplicaciones de software de
ofimatica, lector de archivos PDF y un navegador web.
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Q Plan de estudios

Administracion
Gastronomica

Internacional y Cultural

Titulo:

Administrador Gastronémico
Internacional y Cultural

Nivel:

Profesional

Tipo de programa:

Articulacién para Titulo Técnico de
Nivel Superior a Profesional Afin
Modalidad:

Presencial

Duracion:

4 anos
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Préctica Profesional

Examen de Titulo

Médulos Formativos

La malla considera
modulos, en funcion de
areas de desempeno
laboral, que permiten
obtener, alolargo de la
formacion académica, las
siguientes certificaciones.
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Diplomado en Cocina Institucional

Diplomado en Cocina Internacional

Diplomado en Panaderia y Pasteleria
Diplomado en Cocina Patrimonial
Chilena

Diplomado en Higiene y
Alimentacion Saludable

a Certificado en Eventos y Costos

o Diplomado en Ingles Intermedio

Diplomado en Servicio de Comedores
y Vinos

a Diplomado Tendencias Gastronémicas
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Diplomado en Identidad y Cultura
Gastrondmica

Certificacion en Gestiony
Produccion de Eventos

Diplomado en Cocteleria, Maridajes

y Servicios

Diplomado en Administraciony
Costos de la produccion

Diplomado en Tecnologias

Gastronomicas

Diplomado en Proyectos 'y
Marketing Gastronomico
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Certificacionen RRHH

Certificacion en Control de
Gestion

Diplomado en Inglés para la
Gastronomia

Certificacion en Ingles de
Especialidad



